NATALE 2025

Aperitivo di benvenuto
Un raﬁhato viaggio di sapori per iniziare la serata: delicati ﬂngev food creativi,
accostamenti sorprenden’ci e ingvedienti di alta qua[i’cé, accompagnati da un calice di
Ca’ del Bosco selezionato. Un’esplosione di gusto e stile per accogliervi nel modo pitt

e[egante e indimenticabile.

Antipasti:
Cestini di pasta brisée croccante, ripieni di insalata di seppla
della Citta Vecchia
Filetti di alici dovati e croccanti, accompagnati da
salsa tonnata [eggermen’ce agrumata
Tegamino di po[en’ca morbida con moscardini in umido e concassé di pomodorini
Tortino soﬁ‘tce diverdure di stagione, adagiato su fondu’ca di toma d’alpeggio e

crumble salato al rosmarino

Spade”ata di ﬁmghi porcini e patate novelle aromatizzate al rosmarino



Primi a scelta tra:

Mezzi paccherl con calamari e trilogia di pomodoﬂ

Tonnarelli cacio e pepe

Secondi a scelta tra:
Filetto di tonno scottato alla grigﬁa con cicoria saltata a”’agﬁo e olio extravergine di

oliva accompagnata da emulsione di agmmi e pepe rosa

Tagﬁa’ca di ﬂ[etto di manzo all’antica con verdure caramellate

Dessert:

Sorbetto lime

Dqﬁlé di dolcinatalizi

Bevande:

Acqua

Caff

Vino bianco/rosso 1 bo‘cﬁgﬁa ogni 4 pax



